
m e n u  s p e c i a l

Velouté de moules de Bouchot, Saint Jacques et
crevettes au safran

Foie gras au torchon confit au vin de noix et
oranges amères servi avec ses toasts et chutney

de figues

S e r v i  l e  1 4  f é v r i e r 2 0 2 6  
p o u r  l e  d é j e u n e r  e t  l e  d i n e r

St Valentin

Tournedos de boeuf rôti au poêlon, pomme Anna
et tétragone, sauce morilles

(viande française - VBF)

Vacherin dacquoise mandarines Corse et citrons
verts, douceur glacée passion

05.53.28.33.19 - mail : hotel@latreille-perigord.com
R é s e r v a t i o n

par personne
(hors boissons)

Menu unique
59€
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